cristaleria




En nuestro catalogo de cristaleria hemos querido seleccio-
nar una pequena seleccion en la que podras visualizar los
ultimos modelos y modelos mas vendidos en el mercado:

- Copas de vino

- Copas de refresco

- Vasos de refresco

- Copas de cerveza

- Copas de champagne

- Tacerio de bebidas calientes
- Varios

Trabajamos con los principales fabricantes mas vanguardis-
tas e importantes del sector. Eligiendo minuciosamente Llos
productos que ponemos a disposicion de nuestros clientes.

La mayoria de nuestra cristaleria, cuenta con vidrio tensio-
nado y templado, lo que conlleva una mayor resistencia a Los
posibles golpes.

Al tener este vidrio, tenemos Lla opcion de poder personalizar
3 nuestro cliente la mayoria de nuestro catalogo.
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decanltadores

DROP CONTROI
Procedimiento tecnico, aplicado a los decantadores, botellas
v jarras gue impide que las gotas caigan en el mantel, facilitan-
do asi el servicio. Este procedimiento no altera el sabor de

la bebida.
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